MENU WIELKANOCNE

SOBOTA  07.04.2012
Obiadokolacja

Zupa biała pomidorowa z ptysiowym groszkiem.

Roladki z soli w sosie serowym 

Ryż zielony, Rosti

Sałaty mieszane w ziołowym winegrecie

Warzywa gotowane

Banana Split

Kompot

NIEDZIELA  08.04.2012
Śniadanie godz. 8.30-11.30

Na ciepło: biała kiełbasa, parówki pod kołderką

Mięsa pieczone, pasztet, wędliny

Deska serów

Jaja dekoracyjne

Szynka ze szparagami; ćwikła
Pasta jajeczna

Sałatki – jarzynowa, sałatka z kaczki w sosie malinowym, sałatka  z pieczonych buraków w sosie balsamicznym.

Smalec z ogórkiem

Pieczywo, dżemy, musli

Kawa, herbata, mleko

Obiad godz.15.00

Barszcz biały z kiełbasą

Zraziki węgierskie w sosie myśliwskim

Ziemniaki pieczone z warzywami i serem parmezan

Brokuły

Kompot

Rolada jabłkowa

Kolacja godz.18.00-20.00

Krem szparagowy z grzankami
Tarrine z ryby ( pasztet )

Szynka wieprzowa pieczona w sosie  własnym

Sałatka grecka, sałatka ziemniaczana

Schab faszerowany w galarecie

Śledź z grzybami, śledź z rodzynkami

Jajka pod różną postacią
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PONIEDZIAŁEK 09.04.2012
Śniadanie godz. 8.30-11.30

Na ciepło: jaja po wiedeńsku

Mięsa pieczone, wędliny, pasztety

Deski serów, twarożek

Sałatka nicejska, sałatka Caprese  

Pasta z tuńczyka

Roladki wieprzowe z musem chrzanowym

Ogórek, pomidor; ćwikła
Smalec własnej roboty

Pieczywo, dżemy, musli z jogurtem

Kawa, herbata, mleko

Obiad godz.15.00

Krem brokułowy z bazylią, 
Tournedos wieprzowy w sosie grzybowym
Ziemniaki , marchewka, 

 fasolka szparagowa na boczku

Kompot

Babeczki z serem i musem śliwkowym w sosie jagodowym

Kolacja godz.18.00-20.00

Flaczki z boczniaków

Piersi z kurczaka z musem brokułowym

Sos serowy
Szczupak faszerowany

Sałatka z karczochami 

Sałatka z wędzonym kurczakiem

Jajka pod różną postacią
Galareta z jajkami przepiórki
Awokado z krewetkami

WTOREK 10.04.2012
Śniadanie godz.8.30-11.30

Bufet szwedzki

Pomiędzy posiłkami podajemy

      ciasta, kawę i herbatę. 

